


ESSBARE
COLLAGENDARME

Air Dried Salami  Australasian Fresh ~ Bangers  Braaiwors

Beef Stick  Beerstick  Black Puddlng Bockwurst
Bologna Boerswors  Bratwurst  Butchers Fresh
Cabanossi  Cervelst ChOriZO  Cooked Ham  Cumberland
Debreziner Doewors En Cheong Fleischwurst
Fermented Products in Nets Frankfurter  fresh Hri
Grillwurst  Ham Sausage  Hard Salami  Hot Dog
Hungarian Salami  Knackwurst Kra kovskaya Ku Chien
Landjager Lap Cheong Lenki Makkarra Linguisa
Liver Sausage  Longaniza ~ Lyoner  Meat Roasts ~ Meat Roulades
Mini Salami  Mortadella  Netted Poultry

Netted Salami  Ostravska ~ Krakovs kaya Pepper Stick
Pepperoni Peppersalami Pork Loaf ~ Premium Fresh
Krakovskaya Palser  salami Tipo Milano  Smoked Ham
Snack Stick  strasbourg  Teewurst

UK/Irish Breakfast varmkov  Wiener



Die Eiweif3saitlinge sind fullfertig, gerafft
verfigbar. Das breite Sortiment an Langen,
Kalibern und Verschlissen ermoglicht die

perfekte Anpassung an alle Fiillmaschinen.

ESSBARE COLLAGENDARME

v’ Hohe mechanische Festigkeit wéhrend des gesamten Produktionsprozesses.
v’ Kalibertreue und Kaliberkonstanz garantieren ein homogenes Endprodukt.

v’ Exzellente organoleptische Eigenschaften.

v' Rauch- und wasserdampfdurchléssig.

v’ Sehr gute Annahme von Rauchfarbe und Rauchgeschmack.

v' Bedruckbar mit Ilhrem Logo oder Schriftzug.

v’ Eiweif3saitlinge stehen fiir mehr Hygiene und schnellere Abléufe in der Produktion.

v’ Produkte sind auch in Halal oder Koscher Qualitét verfiigbar.

Sicherheit und Hygiene Farben

Hygienesysteme, Qualitdtskontrollen uber den gesamten Die EiweiRsaitlinge sind in einer Vielzahl von Farben
Produktionsprozess und eine liickenlose Riickverfolgbarkeit verfiigbar. Nutzen Sie diesen Vorteil zur Produktunterscheidung
sind Basis fir ein sicheres und hygienisch einwandfreies oder zum Aufwerten Ihres Endproduktes.

Produkt.

Hohe Wirtschaftlichkeit Knackig und zart

Schnelle, rationelle Wiirstchenproduktion = Produktivitat Je nach Rauchzyklus kénnen Wiirstchen mit knackigem oder
auf hochstem Niveau! Fullfertig gerafft und gleichformiges sehr zartem Biss hergestellt werden. Ebenso gibt es speziell
Kaliber ermoglichen hochste Verarbeitungsgeschwindigkeiten. bratfahige Produkte. Eiweif3saitlinge geben lhrem

Endprodukt stets ein appetitliches Erscheinungsbild.



FRISCHE BRATWURST

Fiir frische Bratwurst und Rohwiirstchen. COLFAN-F
Fir manuell portionierte frische Wiirstchen. COLFAN-HL
Fiir die Zubereitung auf dem Grill oder in der Pfanne. NDX-F
Fir die Zub.ereltung auf dem Grill oder in der Pfanne mit noch NATUR-F
zarterem Biss.

Fiir frische Bratwurst. NDC-M-FR
Fiir frische Bratwurst oder Rohwiirstchen (z.B. Landjager). TWL

Fiir frische Wiirstchen mit natiirlicher Kriimmung. SCC-B

Verarbeitung: Direkt fillen, nicht wéssern. Fiillrichtung beachten.

BRUHWURSTCHEN
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17 - 34 mm

21 -28 mm

13 -52 mm

15 - 40 mm

17 -33 mm

17 - 32 mm

19-32 mm

P Natur

Fiir gerducherte oder ungeraucherte Brithwiirstchen und
Rohwiirstchen.

Fiir gerducherte, gebriihte (in Dampf oder in Wasser gekocht)
Wiirstchen mit diinner Wandstarke und bemerkenswertem
Knack. Z.B. fiir “Wiener" oder “Frankfurter" aber auch fiir
Rohwiirstchen die bisher in Naturdarm gefillt wurden.

Natur LC: Natur mit noch zarterem Biss.

Natur HC: Maschinengéngigkeit.

Fir gerducherte und ungeraucherte Brithwiirstchen in
grof3en Kalibern.

Fiir geraucherte und ungeraucherte Brithwiirstchen oder
Rohwiirstchen mit exzellenter Kalibertreue.

Besonders geeignet fiir Hochgeschwindigkeits-Fiillmaschinen.
NDX LC: Natur mit noch zarterem Biss.

NDX HC: Maschinengangigkeit.

Fiir geraucherte oder ungeraucherte Brithwirstchen und
Rohwiirstchen mit exzellenter Kalibertreue. Speziell geeignet fiir
Hochgeschwindigkeits-Fiillmaschinen durch optimale Maschi-
nengangigkeit und Clippféahigkeit.

Fiir geraucherte oder ungeraucherte Briihwiirstchen und
Rohwiirstchen, mit hohen Anspriichen an die Elastizitat.
Versionen Halal oder Koscher.

Speziell fiir die Herstellung von Snack-Produkten.

Fiir gekochte, ungeraucherte Bratwiirste.

Fiir Rohwiirstchen und gerducherte und ungeraucherte
Brithwiirstchen.

Fiir gerducherte Brithwiirstchen mit einer natiirlichen
Krimmung.

Fiir Rohwiirstchen im kleinen Ring.

CLIPPEN

Einige unserer Eiweif3saitlinge zeichnen sich durch
eine hohe Clippfestigkeit aus und lassen sich auf allen
géngigen Clipmaschinen problemlos verarbeiten.
Bitte kontaktieren Sie unseren Technical Service um
detaillierte Informationen zum passenden Darm fiir
die Clipanwendung zu erhalten.

COLFAN-P

NATUR

ESC

EDICLIP

NDC-M-K
NDC-M-H

NBC
NA-NBC

NDX-FP
NB-P

EDICURVE

RAUCHERN

Eine exzellente und perfekt ausbalancierte
Durchléssigkeit fir Rauch und Dampf sorgt fiir
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13-34 mm

13 -40 mm

38 - 47 mm

13 -52 mm

40 -53 mm

19-30 mm

13 -25mm

16 - 32 mm

32-43 mm

19 - 32 mm

30 -40 mm

eine optimale Geschmacks- und Aromabildung.

Die hervorragenden Réauchereigenschaften

sorgen fiir ein optisch einwandfreies Produktbild.

La— Natur

e Natur

 a— Natur

Natur
Gelb
Lachsrot
Rot
Korallenrot
Karamel
Schwarz
Fresh Bloom
Non-Smoker
Bernstein

U

Natur

Natur, Karamel,
Rotbraun, Ahorn,
Nat Braun, Nat Aprikose,
Nat Himbeere

EJ

Natur

Natur, Non-Smoker

Natur

CC 1

Natur

BRUHEN

Bei den meisten Eiweif3saitlingen
sollte die Brithtemperatur nach dem
Trocknen und Rauchern 74°C nicht
tibersteigen.

Fiir detaillierte Informationen zu verfiigbaren Farb-Kaliberkombinationen fordern Sie bitte das jeweilige Produktdatenblatt bei lhrer zustandigen Landervertretung an. Die vorliegenden Daten entsprechen dem heutigen
Stand unserer Kenntnisse; ihre Bekanntgabe erfolgt ohne Verbindlichkeit. Viscofan behlt sich das Recht vor, Anderungen und Ergénzungen im Sinne des technischen Fortschritts durchzufiihren.






GRORKALIBRIGE
COLLAGENDARME

Air Dried Products ~ BEErwWUrSt  Black Pudding  Bologna
Brownand Jely meat ~ Cervelat  cookedsaami  Golonkowa
Gorska  Jatowcowa  KQDanNOSy  kanapkowa  Kaszubska
krakowska  Lisiecka  Liver& patésausage  Liverwurst
loins  LOMO  talianand Frenchtype ~ Salami yoner
Mettwurst  Mortadela  piwna  Ring Bologna
salami Salchichdn  suk  Szynkowa  Tatrzariska

Traditional polish  tyriolanam ~ Zywiecka



Beste Verarbeitung auf allen Fiillmaschinen dank
verschiedener Konfektionierungen (Rollenware,

Abschnitte, gerafft).

GRORKALIBRIGE COLLAGENDARME

v' Gute Maschinengéngigkeit.

v' Héhere Produktivitiit.

v’ Ideale Reifeeigenschaften fiir traditionelle Produkte.

v’ Exzellente und gleichmafSige Rauchdurchléssigkeit.

v' Gute Bréathaftung.

v’ Variable Abpelleigenschaften je nach Endprodukt.

v’ Kaliberkonstanz und Kalibertreue fiir hohe Produktivitét.
v' Bedruckbar.

v" Entsprechen hohen hygienischen Anforderungen.

Edelschimmel

Die exzellente und perfekt ausbalancierte
Durchléssigkeit, sorgt fir erstklassiges
Schimmelwachstum. Speziell geeignet hierzu
sind R2L-D und Koko-R.

Clippen

Unsere Collagendédrme zeichnen sich durch eine hohe
Clippfestigkeit aus und lassen sich auf allen gangigen
Maschinen problemlos verarbeiten. Auch bei der
Abbindung von Hand erfreuen die Collagendarme
durch beste und einfachste Handhabung.

Anpassbare Ringgroe

Gekriimmte Collagendarme gibt es fiir alle

Briih- oder Rohwurstprodukte. Unterschiedliche
Gro3en sind verfligbar und damit ideal zur Anpassung

an die gewlinschte Form des Endproduktes.

RTS, fiillfertig
Die grof3kalibrigen Collagendarme sind auch gerafft
in fullfertiger Version verfligbar, sie sind direkt, ohne

vorheriges Wassern, einsetzbar.



GERADE WURSTE

Fiir Rohwiirste bei hochsten
Verarbeitungsgeschwindigkeiten.

Fiir gerducherte Brithwiirste.

Fiir gerducherte Brithwiirste.
Bietet eine hohere Clipstabilitat.

Fir Rohwiirste (Typ lomo).

Fiir Rohwiirste.

Fiir Rohwiirste mit langerer Reifezeit.

Fiir geraucherte Briihwiirste oder
Rohwiirste mit erhohter Raupenlénge
und gréf3erem Innendurchmesser.

Fiir geraucherte und ungeraucherte
Briihwiirste oder Rohwiirste mit
erhohter Raupenlange und grofRerem
Innendurchmesser.

KRANZFORMIGE WURSTE

EFICOOK

R2L-D

CLASS

KOKO-L

KOKO-R

R2

EFIDRY
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32-115mm

42 -100 mm

35-78 mm

60 - 90 mm

30-100 mm

65-135mm

30 - 66 mm

30 - 66 mm

In 15%iger
Kochsalzlosung
vollstandig
untergetaucht wassern.
(10 - 60 Minuten)
20-25°C

Direkt fiillen,
nicht wassern.

Fiir geraucherte Briihwiirste.

Fiir geraucherte und ungeraucherte

Brithwirste sowie streichfahige Rohwiirste.

Mit eigenem Raucharoma.

Fiir Rohwiirste.

Fiir Rohwirste im kleinen Ring.

Fiir gerducherte und ungeraucherte
Koch- und Briihwiirste.

EW-D-KD

KRANZDARM

R2L-D-KD

KRA-R2L

Viscofan Collagendarme kénnen, abhangig
vom Darmtyp, getrocknet , gerduchert und
gebriiht werden. Die Briihtemperatur von

74°C sollte nicht Uiberschritten werden.
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30-58 mm

38-58 mm

35-58 mm

34-38mm

34 - 40 mm

¢ € € € C

In 15%iger
Kochsalzlésung
vollstandig
untergetaucht wassern.
(10 - 60 Minuten)
20-25°C

In 15%iger Kochsalzlésung
vollstandig untergetaucht was-
sern. (5 Minuten) 20-25°C

Direkt fllen,
nicht wassern.

Die exzellente und vor allem gleichmapige Rauch- und Wasserdampfdurchléssigkeit sorgt fiir eine optimale
Geschmacks und Aromabildung. Die hervorragenden Réauchereigenschaften sorgen fiir ein optisch einwandfreies

Produktbild.

Empfohlen wird eine kontinuierliche Reduzierung der Temperatur und der relativen Luftfeuchtigkeit (r.F.) von 22°C / 95% r.F. auf 18°C / 85% r.F. innerhalb von 7 bis 10 Tagen bei
geringer Luftbewegung (0,2-0,5 m/s). Fiir die Nachreifung oder Lagerung werden Bedingungen von 16°C / 75 - 80% r.F. empfohlen. Der Darm haftet wahrend der Reifung dem

Wurstgut standig an, stellt nicht ab und gewahrleistet eine sehr gute Schélbarkeit. Problemlos und einfach zu schélen, fiir eine einwandfreie Optik.

Fiir detaillierte Informationen zu verfiigbaren Farb-Kaliberkombinationen fordern Sie bitte das jeweilige Produktdatenblatt bei Ihrer zustandigen Landervertretung an. Die vorliegenden Daten entsprechen dem heutigen
Stand unserer Kenntnisse; ihre Bekanntgabe erfolgt ohne Verbindlichkeit. Viscofan behilt sich das Recht vor, Anderungen und Ergénzungen im Sinne des technischen Fortschritts durchzufiihren.






COLLAGENFOLIEN
COFFI - COFFINET

Beerwurst tukey Chicken Roasts  Bologna
Ham-like products Gammon  smokedbacon Meat
products in nets  semibrysaami  Sirloin
Tyrolan Ham  sectiones and Formed Ham and Roasts

Lachsschinken




Unsere Collagenfolie COFFl ist in einer Vielzahl von
Breiten und Langen, sowie als Rollen- oder Blattware

erhaltlich.

COFFINET ist unsere geraffte Collagenfolie mit
verschiedenen elastischen und nicht elastischen
Netzen. Das revolutiondre TCN Netz bietet absolute
Kalibertreue. Einsatzfahig, ohne weitere Gerate zu

benotigen.

Verleihen Sie Ihren Produkten einen attraktiven Glanz, fiir eine komplett neue Palette
von Anwendungen.

v' Netze in einer herausragenden Vielfalt an Formen und Gré[Sen.

v' Reduzierte Kochzyklen, verbesserter Ertrag, optimierte Produktion.

v Exzellente Rduchereigenschaften fiir optimal, ansprechende Produkte.
v' Die verschiedenen Farben geben Ihrem Produkt einen Mehrwert.

v’ Gewdirzmischungen kénnen mit unserer Collagenfolie in das Endprodukt eingekapselt oder
eingerieben werden.

v Verbessern Sie Ihre Ertrdge und minimieren Sie den Gewichtsverlust am Endprodukt.
v" Noch nie war es so einfach Schinken in Collagenfolie herzustellen wie mit COFFINET.

v’ Erweitern Sie Ihr Sortiment an Aufschnittware mit COFFINETTCN.

Einfaches Schilen (entnetzen) GrofRen

Unsere Collagenfolie COFFI ermoglicht das einfache Unsere COFFINET TCN sorgt dafiir, dass Ihre Produkte
entfernen von Netzen aller Art; keine Risse mehr in den stets gleichmafig in Grof3e und Form bleiben. Sie
Oberflachen, keine unattraktiven Fertigprodukte. ermaoglichen das Fiillen von langen Produkten, die sich

immer gleichmafig aufschneiden lassen.

Rauchern Druck

Eine hervorragende und perfekt ausgewogene Individuelle Designs, gedruckt auf unserer Collagenfolie
Rauchaufnahme unterstitzt den erstklassigen sorgen flir hochste Markenidentifikation. COFFl kann in
Geschmack und die Farbe und sorgt fiir ein makelloses einer Vielzahl essbarer Farben bedruckt werden.

Endprodukt.



Die bewahrte Collagenfolie fiir Braten,
Schinken und andere Fleischprodukte.

Die geraffte Collagenfolie im Netz,
einsatzfahig ohne Coffi Gerat bei
manuellem oder halbautomatischem
Fullvorgang.

Web Netz ist ein nicht-elastisches Netz, das
auf die Coffirollen aufgerafft werden kann.

Es werden 24-38-48 Diamanten oder
Hexagone angeboten.

Collagenfolie gerafft mit Total Control
Net®, einem kalibertreuem Netz mit
vordefiniertem Durchmesser.

Total Control Net® ist ein patentiertes und
registriertes Produkt von TruNet.

-,

DX

Control N;t

Fiir detaillierte Informationen zu verfiigbaren Kombinationen von Farbe und Liegebreite fordern Sie bitte das jeweilige Produktdatenblatt bei lhrer zustandigen Landervertretung an. Die vorliegenden Daten entsprechen

COFFINET

COFFINET
WEB

COFFINET
TCN

Jegliche Netzform zur
Anwendung mit einem
Coffi Applikator.

Regelmafiges, elastisches
Netzgewebe in einer
Vielzahl von quadratischen
und rechteckigen Mustern.

Diamantférmig oder
hexagonal.

Rechteckig und
quadratisch.

Folienbreite:
78 - 620 mm

Folienbreite:
285-620 mm

Netzdurchmesser: Natur
95-200 mm
Hellschwarz

Karamel

Lachsrot

Folienbreite:
380 - 620 mm

Netzdurchmesser:
95-190 mm

dem heutigen Stand unserer Kenntnisse; ihre Bekanntgabe erfolgt ohne Verbindlichkeit. Viscofan behélt sich das Recht vor, Anderungen und Ergédnzungen im Sinne des technischen Fortschritts durchzufiihren.






