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ediLEAF

Descubra nuestra solucion innovadora que cambiara la forma de elaborar productos alimenticios.

v ediLEAF tiene dos categorias de productos, todos con una amplia gama de sabores:
- Especias, adobos y salsas para carnes, pescados, sushi...
- Especias para quesos y productos a base de plantas.

v ediLEAF agrega valor con un atractivo sabory color.

v’ Apto para veganos, libre de transgénicos y alérgenos.

v Evita la contaminacién cruzada en los procesos de condimento y empanado.

v' Excelente calidad gracias a los avances tecnoldgicos.

v’ Se prepara con ingredientes aprobados para el consumo sequro de alimentos.

v' Suaplicacién es versatil, sencilla y limpia.



ediLEAF es el producto ideal para responder a vuestras necesidades en la industria alimentaria y puede ayudar
también a las grandes cadenas de restauracion.
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SOSTENIBILIDAD

Desperdicio cero.
“Utiliza sélo lo que necesitas”.
Eco-friendly.
Eficiencia en produccidn.
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HECHO A MEDIDA

Podemos adaptar ediL EAF a tus
necesidades especificas ofreciéndote
la oportunidad de diferenciarte siendo
tnico. Innovacion global.
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AHORRO DETIEMPO

Reduce tiempos de limpieza.
Manipulacién rapida y sencilla a la

hora de cambiar diferentes especias,

salsas o marinados.

AHORRO DE COSTES

Reduce el coste de produccion.
Disminuye tus gastos de consumo
de energia.

VALOR ANADIDO

Sabor homogéneo para tus productos.
La ldmina se funde en el producto.
Incrementa las propiedades nutritivas y
afiade un excelente sabor y color.
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SEGURIDAD ALIMENTARIA

Mayor seguridar alimentaria. Sélo
hay que declarar los ingredientes de
las especias, salsas y marinados.

- dependiendo del pais -






